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Work Shop:

Βελτίωση της Ποιότητας και της Παραγωγικότητας στην Ψυχρή Εφοδιαστική Αλυσίδα

(Τρόποι & Μέθοδοι)
Athens Hilton 

29 Ιουνίου 2007

Σκοπός 

Σκοπός του workshop είναι η μεταφορά εμπειρίας και γνώσης σε κύρια και κρίσιμα θέματα οργάνωσης και λειτουργίας των ψυχρών εφοδιαστικών αλυσίδων, στις οποίες κατά κύριο λόγο διακινούνται τρόφιμα κάθε μορφής των οποίων η σωστή διαχείριση αποτελεί ένα από τα πλέον ευαίσθητα θέματα για το κοινωνικό σύνολο.

Επειδή στον εν λόγω τομέα τα θέματα ποιότητας και άριστης χρήσης των διαθεσίμων πόρων είναι τουλάχιστον κρίσιμα, όλοι οι εμπλεκόμενοι σε δραστηριότητες της ψυχρής εφοδιαστικής αλυσίδας, είτε σαν χρήστες τέτοιων υπηρεσιών είτε σαν πάροχοι  υπηρεσιών ψυχρής αποθήκευσης, μεταφοράς και διανομής, πρέπει να γνωρίζουν με ποιους τρόπους θα εξασφαλίζουν την μέγιστη δυνατή ποιότητα στα προϊόντα που διαχειρίζονται, με τον πλέον αποτελεσματικότερο τρόπο (αποτελεσματικότητα κόστους ) και με τον χαμηλότερο κίνδυνο σε ανθρώπους, προϊόντα και εγκαταστάσεις

Σε Ποιους Απευθύνεται: 

Το συγκεκριμένο workshop απευθύνεται σε στελέχη, managers και επιχειρηματίες  όπου οι δραστηριότητες και τα προϊόντα που διακινούν ή διαχειρίζονται απαιτούν ελεγχόμενες περιβαλλοντολογικές συνθήκες και πρέπει να γνωρίζουν τις ιδιαιτερότητες της Ψυχρής Εφοδιαστικής Αλυσίδας και ειδικότερα σε:

· Διευθυντές Επιχειρηματικής Λειτουργίας

· Logistics και Supply Chain Managers  

· Υπευθύνους Αποθήκευσης, Διανομής και Παραλαβής.

· Υπεύθυνους Ποιότητας

· Τεχνικούς Διευθυντές 
· Τεχνικούς Ασφάλειας

Οφέλη Από την Συμμετοχή:  

Μετά τη ολοκλήρωση του workshop οι συμμετέχοντες θα έχουν αποκτήσει συνολική εικόνα της λειτουργίας της ψυχρής εφοδιαστικής αλυσίδας αλλά και των ιδιαίτερα κρίσιμων σημείων που χρήζουν ιδιαίτερης προσοχής. Συγκεκριμένα θα γνωρίζουν:

· Τους παράγοντες υποβάθμισης των τροφίμων και πώς οι συνθήκες θερμοκρασίας και υγρασίας επηρεάζουν τα ποιοτικά χαρακτηριστικά των τροφίμων.

· Τις επιδράσεις που έχουν η παραγωγική διαδικασία και η συσκευασία στη ποιότητα των προϊόντων.

· Τον τρόπο λειτουργίας μιας ψυκτικής αποθήκης σύμφωνα με τους κανόνες HACCP .

· Τους κινδύνους που υπάρχουν στις ψυκτικές αποθήκες, τα μέτρα πρόληψης και διαχείρισης κρίσεων αλλά και πρακτικά μέτρα για την αντιμετώπιση καθημερινών προβλημάτων. 

· Τα κρίσιμα θέματα του ισχύοντος νομικού και κανονιστικού πλαισίου (Ευρωπαϊκή και Ελληνική Νομοθεσία και Οδηγίες).

· Θα μπορούν να εφαρμόσουν διαδικασίες, και να χρησιμοποιήσουν χρήσιμα έντυπα και διαγράμματα πρακτικής εφαρμογής. (Στους συμμετέχοντες θα διανεμηθεί υλικό με χρήσιμα έντυπα και οδηγίες).

Εισηγητής

Νίκος Χαριτωνίδης. Πολιτικός Μηχανικός του ΕΜΠ και κάτοχος Master of Engineering του Πανεπιστημίου Sheffield Αγγλίας. 

Είναι Πρόεδρος της Ελληνικής Ένωσης Βιομηχανιών Ψύχους και Διευθύνων Σύμβουλος της εταιρείας Ψυγεία ΑΛΑΣΚΑ – Food Logistics ΑΕ. 

Έχει εργαστεί για σειρά ετών  σε τεχνικές εταιρείες σαν επικεφαλής μηχανικός, σε έργα κατασκευής αποθηκευτικών χώρων και ειδικότερα ψυκτικών αποθηκών καθώς και εξοπλισμού αυτών, με μοντέρνα συστήματα αποθήκευσης – διακίνησης. Ειδικότερα  σε ότι αφορά τον τομέα των αποθηκευτικών συστημάτων έχει σχεδιάσει πατενταρισμένα συστήματα αποθήκευσης  παλετοποιημένων εμπορευμάτων. 

Επίσης έχει συντάξει μελέτες  πιστοποίησης και εφαρμογής συστημάτων  διασφάλισης ποιότητας και ασφάλειας τροφίμων στη ψυχρή εφοδιαστική αλυσίδα και έχει κάνει μεγάλο αριθμό από διαλέξεις και εισηγήσεις σε θέματα ψυχρής εφοδιαστικής αλυσίδας.

Εργασίες του σε θέματα διασφάλισης ποιότητας στη ψυχρή εφοδιαστική αλυσίδα, οικονομική απόδοση σε μονάδες logistics, τεχνικά θέματα βιομηχανικής ψύξης και εξοικονόμησης ενέργειας καθώς και πληθώρα άρθρων του, έχουν δημοσιευτεί σε ειδικά και κλαδικά περιοδικά. 

Πρόγραμμα

	08:30 – 09:00
	Προσέλευση – Εγγραφή

	09:00 – 11:30
	Ενότητα 1: Εισαγωγή στην Ψυχρή Εφοδιαστική Αλυσίδα

· Παράγοντες Υποβάθμισης της Ποιότητας των Τροφίμων (Παράγοντες Ανάπτυξης και Αναστολής)

· Η Ψύξη σαν Μέσο Συντήρησης των Τροφίμων

· Η Ψυχρή Εφοδιαστική Αλυσίδα (Παραλαβή, Αποθήκευση, Κατάψυξη, Διανομή, Παράδοση)

	11:30 – 11:45
	Διάλειμμα - Καφές

	11:45 – 13:15
	Ενότητα 2: Παραγωγικότητα στην Ψυχρή Εφοδιαστική Αλυσίδα 

· Οι Κρίσιμοι Παράγοντες

· Οι Ορθές Πρακτικές στις Λειτουργίες της Ψυχρής Εφοδιαστικής Αλυσίδας (Κανόνες Συναποθήκευσης, Ελεγχόμενη Ατμόσφαιρα, Βοηθήματα για Άριστες Συνθήκες Αποθήκευσης)

· Η ιχνηλάσημότητα  στην Ψυχρή Εφοδιαστική Αλυσίδα

· Πρακτικά Παραδείγματα - Case Studies 

	13:15 – 14: 15
	Γεύμα

	14:15 – 15:45
	Ενότητα 3: HACCP στην Ψυχρή Εφοδιαστική Αλυσίδα

· Το Διάγραμμα Ροής Διεργασιών στην Ψυχρή Εφοδιαστική Αλυσίδα

· Τα Κρίσιμα Σημεία Ελέγχου (CCP’s)

· H Διαδικασία παραλαβής, αποθήκευσης,  Κατάψυξης, Διανομής, Παράδοσης)

· Οι Εσωτερικές Επιθεωρήσεις

· Υποδείγματα Αρχείων, Εντύπων, Ελέγχων συμφωνά με το HACCP
· Το Ισχύον Νομικό και Κανονιστικό Πλαίσιο (Αποθήκευση, Μεταφορά, Συσκευασία, Σήμανση) 

· Πρακτικές Εφαρμογής HACCP

	15:45 – 16: 00
	Διάλειμμα - Καφές

	16:00 - 17:30
	Ενότητα 4: Risk Management στην Ψυχρή Εφοδιαστική Αλυσίδα 

· Οι κίνδυνοι στην Ψυχρή Εφοδιαστική Αλυσίδα 

· Τα Μέτρα Πρόληψης 

· Τα Μέτρα Διαχείρισης Μετά το Ατύχημα 

· Πρακτικά Προβλήματα και η Αντιμετώπιση τους (Διαρροή Ψυκτικού Μέσου, Φωτιά, Πλημμύρα, Κλοπές, Εργατικό Ατύχημα, Ψυχρό Περιβάλλον, Λάθος Συνθήκες Αποθήκευσης)
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Αίτηση Συμμετοχής
	ΕΠΩΝΥΜΙΑ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΗΣ
	 

	ΕΠΑΓΓΕΛΜΑ
	 

	ΔΙΕΥΘΥΝΣΗ
	 

	ΑΦΜ:
	ΔΟΥ:

	TΗΛ.:
	FAX:
	E-MAIL:

	ΟΝΟΜΑΤΕΠΩΝΥΜΟ ΚΑΙ ΘΕΣΗ ΣΥΜΜΕΤΕΧΟΝΤΩΝ

	1.

	2.

	3.

	Όνομα και Υπογραφή Υπευθύνου




ΤΟ WORK SHOP ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΕΠΙΔΟΤΗΘΕΙ ΑΠΟ ΤΟΝ Ο.Α.Ε.Δ.
Κόστος Συμμετοχής: € 295 + Φ.Π.Α. 19% κατ' άτομο. Στη δεύτερη συμμετοχή παρέχεται έκπτωση 15%, στην τρίτη συμμετοχή και άνω παρέχεται έκπτωση 25%. 
Στο κόστος συμμετοχής συμπεριλαμβάνονται: 

· Πλήρης Φάκελος με το υλικό του workshops
· Coffee brakes στην αίθουσα Θάλεια του Athens Hilton
· Business Lunch στην αίθουσα Θάλεια του Athens Hilton
Διαδικασία Εγγραφής: Για τη συμμετοχή σας στο workshop παρακαλούμε όπως επιστρέψετε το παρόν έντυπο υπόψη κας Αναστασίας Τσεκούρα (Τ: 210 69 36 224 / 234, F: 210-63 69 209,  E- mail: info@bls.gr 

Τρόπος Πληρωμής: Μετά την υποβολή της Αίτησης Συμμετοχής παρακαλούμε όπως προχωρήσετε στην καταβολή ολοκλήρου του ποσού είτε: 

· Με τραπεζική επιταγή σε διαταγή Business Logistics Services ΕΠΕ

· Με κατάθεση στις Τράπεζες ALPHA BANK (GR13 0140 2620 2620 0200 2002 009), EUROBANK (GR 340 260031 0000 310 200 152 912) ETE (GR 08 0110 1210 0000 1214 7065 010). (Παράκληση στην θέση καταθέτης να αναγράφεται οπωσδήποτε η επωνυμία της επιχείρησης). 

Παρακαλούμε απαραιτήτως να μας στείλετε μέσω fax το αποδεικτικό της κατάθεσης προκειμένου σας εκδοθεί το σχετικό τιμολόγιο

Ακυρώσεις: Δικαίωμα ακύρωσης συμμετοχή μέχρι την 22/06/2007. Μετά την εν λόγω ημερομηνία θα χρεωθείτε το 50% της συμμετοχής. Για ακυρώσεις που θα γίνουν μετά την 27/06/2007 δεν γίνεται επιστροφή χρημάτων.

ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΣΗΜΕΙΩΣΤΕ Η ΣΥΜΜΕΤΟΧΗ ΣΑΣ ΟΡΙΣΤΙΚΟΠΟΙΕΙΤΑΙ ΜΟΝΟΝ ΕΦΟΣΟΝ ΕΞΟΦΛΗΘΕΙ

Λ. Μεσογείων 401, 153 43,  Αγ. Παρασκευή Τηλ.:210-63 96 224 - 234  FAX:210-63 96 209


Web Site: � HYPERLINK "http://www.bls.gr" ��www.bls.gr�  Εmail:info@bls.gr











